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Tình hình trồng trọt
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http://www.fao.org/faostat/en/#data/QC/visualize



Tình hình trồng trọt bưởi

Các tỉnh trồng chủ lực: An Giang, Vĩnh Long, và Bến Tre. 

Tình hình chuyển dịch cây trồng từ các cây kém hiệu quả

kinh tế sang bưởi diễn ra rất nhanh.

Chủ yếu được tiêu thụ theo hình thức bán quả tươi ở các

thị trường lớn như Hà Nội và các tỉnh phía nam, rất ít nhà

máy sản xuất, chế biến

Tình trạng ‘được mùa mất giá’ với bưởi có nguy cơ xuất

hiện.

Một số cảnh báo gần đây: “Cục Trồng trọt cảnh báo nguy

cơ “vỡ trận” khi phát triển tưng bừng cây có múi”/ “Cam, 

bưởi đối mặt nguy cơ phải “giải cứu””
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Tiềm năng khai thác chế biến

Vỏ xanh
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48%
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Quy trình tổng hợp các sản phẩm
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Hình 3. Sản phẩm
kẹo dẻo bưởi



Tình hình chế biến sản phẩm bưởi

Nước bưởi thanh trùng

Sản phẩm có tiềm năng ứng dụng lớn. 

Chưa có sản phẩm bưởi (Châu Á) thanh trùng thương 

mại. 
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Quy trình chế biến nước 
bưởi thanh trùng
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Tình hình chế biến sản phẩm bưởi

Marmalade bưởi

Marmalade làm từ vỏ cam khá phổ biến ở Châu Âu

Sản phẩm Citron Tea của Hàn Quốc được pha loãng với 

nước trước khi uống. 

Một trong những điều khả dĩ là nếu chế biến ít đường, sản 

phẩm có thể được dùng trực tiếp một mình. 
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Quy trình chế biến mứt quả bưởi
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Tình hình chế biến sản phẩm bưởi

Kẹo jelly bưởi

Jelly candy rất phổ biến ở các nước Châu Âu. 

 Ở thị trường Châu Âu có các loại kẹo này từ grapefruits. 

Ngoài ra theo tìm kiếm thông tin của nhóm, chưa thấy có 

kẹo jelly hay gummy từ pomelo (bưởi). 
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Quy trình chế biến kẹo dẻo bưởi
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Tình hình chế biến sản phẩm bưởi

Chiết trích polyphenol và naringin từ vỏ bưởi

Vỏ bưởi chứa hàm lượng polyphenol và naringin cao

Trên thế giới cũng đã bắt đầu một số nghiên cứu bổ sung

vỏ bưởi hay dịch chiết vỏ bưởi vào các sản phẩm nhằm

tận dụng các hoạt tính tốt cho sức khỏe của nguyên liệu

này.
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Quy trình trích ly và tinh sạch naringin
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Quy trình lên men rượu bưởi
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Mamarlade bưởi
nước bưởi chanh dây

kẹo dẻo bưởi Naringin
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Các sản phẩm chế biến từ bưởi



Các sản phẩm chế biến từ bưởi
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Vỏ bưởi sấy giòn
Vỏ bưởi sấy dẻo

Trà thảo dược
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Ước tính chi phí nguyên liệu

Sản phẩm Đơn vị Thành tiền (VND)

Nước bưởi chanh

dây trùng

1kg 10,758.07 

Marmalde bưởi 1kg 83,946.32

Kẹo dẻo bưởi 1kg 39,636.85
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Thông tin liên hệ:

Trung tâm Thông tin và Thống kê Khoa học và Công nghệ

Phòng Giao dịch công nghệ. ĐC: 79 Trương Định, P. Bến Thành, Q.1, TP. Hồ Chí Minh

ĐT: 0939.413.733. Email: giaodichcongnghe@cesti.gov.vn

Hoặc

PGS. TS. Lê Trung Thiên: SĐT 0937644377 (email: le.trungthien@hcmuaf.edu.vn)



Chân thành cảm ơn
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